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125 g juodojo šokolado (ne mažiau 50% kakao),

80 g sviesto,

3 kiaušiniai,

80 g cukraus,

40 g miltų,

1 šauktas romo arba konjako.

1. Šokoladą sulaužome plytelėmis ir ištirpiname karšto vandens vonelėje.

2. Ištirpiname sviestą ir sumaišome su tirpintu šokoladu ir romu ar konjaku.

3. Kiaušinius išplakame su cukrumi iki baltumo. Plakdami suberiame miltus.

4.Išmaišome šokolado ir sviesto mišinį. Plakame iki gausime vientisa mase.

5.Keksiukų forma patepame sviestu ir supilame tešlą (užpildome 2/3 kiekvienos ertmės).

6.Kepame 200˚C temperatūroje 10 minučių. Tiekiame šiltus.

Pastaba: Keksiukų formoje kepame ne ilgiau 10 minučių. Vidus turi išlikti dar skystas.

Perliukų formoje  kepame apie 5 minutes

