	Apverstinis ananasų pyragas

Filmukas čia: 

http://www.youtube.com/watch?v=NfzR_V1qdHo&feature=channel_page
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Papločiui: 150 g margarino arba sviesto, 1/3 stiklinės cukraus, 2 kiaušiniai, 1 šaukštelis vanilinio cukraus, 1 šaukštelis kepimo miltelių, 1 stiklinė miltų
Įdarui: 50 g sviesto, 4 – 5 šaukšt. rudojo cukraus „DEMERARA“, 8 apskriti ananasų griežinėlai (viena didelė konservų dėžutė), ½ stiklinės vyšnių iš kompoto (gali būti ir šaldytos).
Įdarui nukoškite vaisius. Ištirpinkite sviestą su ruduoju cukrumi ir supilkite į silikono formą „Princesė“. Sudėliokite ananasų griežinėlius ir vyšnias. Išsukite margariną su cukrumi, įmuškite kiaušinius, suberkite iš anksto sumaišytus miltus, kepimo miltelius bei vanilinį cukrų. Gerai išmaišykite ir supilkite į silikono formą, ant sudėliotų ananasų griežinėlių. Kepkite 175 ⁰ C orkaitėje, apie 30 – 40 min. Šiltą pyragą apverskite ant lėkštės. Pyragas išvaizdus ir sultingas, todėl labai tinka prie puodelio kavos...

