	Ingos šokoladiniai sūreliai

Reikės :

400g. saldžios varškės masės ( naudojau ''pieno žvaigždžių" vanilinius sūrelius, kitą kartą iš varškės darysiu pati )

200g. juodo šokolado
šaukštas sviesto

šaukštas pieno
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	Šokoladą su sviestu ištirpdžiau mikrobangų krosnelėje, įmaišiau šaukštą pieno. Negailėdama šokolado masės siaurąja silikonine mentele ištepiau silikoninės formos pagrindą ir kraštus. Įdėjau išteptą formą į šaldytuvą kelioms minutėms, kad sustingtų šokolado masė. Paskui į kiekvieną stačiakampį siaurąja silikono mentele dėjau varškės masę. Į pusę formelių dar įmečiau šaldytų juodųjų serbentų. Tada ant visų užtepiau likusį šokoladą . Vėl padėjau į šaldytuvą, kad sustingtų .

Rezultatas - labai skanus desertas, tiesiog 10 balų ! Man su uogytėmis ypač patiko [image: image2.png]



Išeiga 10 didelių sūrelių, išleidau apytikriai 10lt.

 

Skanaus !!!

Ačiū Ingai Petkutytei už puikią idėją (
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