Kaip kuriama kokybė?
T-Chef serija buvo sukurta ne iš karto. Pirmieji Tupperware T-Chef serijos gaminiai buvo garsieji japoniško plieno rankomis poliruoti itin kokybiški T-Chef peiliai. Juos kurė, balansavo ir bandė garsūs restoranų šefai iš viso pasaulio, o taip pat įžymiausieji Tupperware dizaineriai. Kad T-Chef serijos gaminiams paprasčiausiai nebūtų lygių, pirmiausia buvo išsiaiškinta, ką vartotojai laiko išties neprilygstamais gaminiais virtuvėje. Šis tyrimas būtų buvęs neįmanomas be Tupperware demonstruotojų iš viso pasaulio pagalbos.
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Kuo ypatingi T-Chef?
T-Chef serijos puodų ir keptuvių tiesiog neįmanoma nepastebėti—jie atkreipia į save dėmesį visur, kur tik bebūtų –ar virtuvėje, ar ant lentynos. Pasikartojantis aukštos ir išraiškingos, be to, labai drąsios rankenos motyvas idealiai dera prie gaubtų T-Chef puodų formos. Tad visi T-Chef puodai yra šilti ir “minkšti”, jie labai “draugiški” ir lengvi, jei juos palygintume su kitais, bet labai griežtų formų aukščiausios kokybės puodais. Dauguma T-Chef puodų—skaidriu stiklo dangčiu; didelė rankena dangčio viršuje ne ti k gražiai atrodo, bet ir leidžia labai tvirtai suimti dangtį ir viena ranka bei saugo ranką nuo karščio
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Kodėl T-Chef apvalūs?
Pirmiausia, žinoma, ir todėl, kad jų sienos irgi yra daugiasluoksnės, tad šiluma pasiskirsto idealiai tolygiai. Tai reiškia, kad forma gali būti daug lankstesnė. O apvali forma turi daug privalumų– ir tūrio, ir, svarbiausia, patogumo prasme: juk tokį puodą daug lengviau išgramdyti šaukštu.
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Kuo ypatingi T-Chef? 
T-Chef serijos puodų ir keptuvių tiesiog neįmanoma nepastebėti—jie atkreipia į save dėmesį visur, kur tik bebūtų –ar virtuvėje, ar ant lentynos. Pasikartojantis aukštos ir išraiškingos, be to, labai drąsios rankenos motyvas idealiai dera prie gaubtų T-Chef puodų formos. Tad visi T-Chef puodai yra šilti ir “minkšti”, jie labai “draugiški” ir lengvi, jei juos palygintume su kitais, bet labai griežtų formų aukščiausios kokybės puodais.
Dauguma T-Chef puodų—skaidriu stiklo dangčiu; didelė rankena dangčio viršuje ne tik gražiai atrodo, bet ir leidžia labai tvirtai suimti dangtį ir viena ranka bei saugo ranką nuo karščio.
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Galima dėti
Ne tik vieną ant kito (pavyzdžiui, kad garnyras neatšaltų), bet T-Chef puikiausiai jausis ir orkaitėje, tad juose galite kepti ir apkepus, ir kugelį, ir netikrą ar tikrą zuikį.
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Išorinės rankenos ir lazerinė kalibracija viduje 
Ne tik plačios ir patogios. Jos pritivirtintos prie T-Chef korpusų taip, kad kuo mažiau įkaistų. Ilgos rankenos turi net mažą iškilimą– atžymą, iki kur tikrai saugu imti, ir skylutę, už kurios puodą smagu pakabinti. Lazerio žymos iIšgraviruotos puodų viduje taip, kad jas nesunkiai galima būtų matyti ir puodą prikildžius. Vienoje pusėje – metrinė, kitoje—imperinė skalė. Gradacijos lazeriu įvirintos taip, kad niekada nenubluks ir visada bus gerai matomos.
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Kepame T-Chef
Jei kas nors pagamins patogesnę 20 cm keptuvėlę, ji vis tiek nebus tokios aukštos kokybės ir taip puikiai nederės prie visos T-Chef serijos. Dengta Super Teflono danga, idealiai tinka kiaušinienei ir blynams kepti, o taip pat nedidelėms svogūnų, spirgučių etc porcijoms apkepti. Blynus varyti ore– vienas malonumas. 
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Mažasis T-Chef
puikiai tinka visiems svarbiems, bet mažiems darbams virtuvėje: kiaušinius greitai išvirti, paruošti labai gerą padažą ar paprasčiausiai kaip patogus dubenėlis kažką greitai sutrinti. Irgi daugiasluoksnis dugnas, tad įšyla greitai ir tolygiai. 18/10 sertifikuotas itin aukštos kokybės plienas, skaidrus dangtelis. Aukštis—14 cm, skersmuo—14 cm. Jūsų T-Chef kolekcijos pradžiai ar papildymui.
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Dugnas ir sienelės
Yra iš 5-3 skirtingų metalų sluoksnių. Tai reiškia, kad karštis paskirstomas tolygiai; automatiškai taupome energiją ir galime gaminti be riebalų, be vandens, išlaikydami optimalią mineralų ir vitaminų koncentraciją. Tik pabandytumėte T-Chef virtas bulves...
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Trokštamas T-Chef troškinimui
Būtent tokio dydžio, koks patogiausias, kad gerai ištroškinti net ir žemiausiose temperatūrose. Metalinis dagtis idealiai tinka tam, kad indą naudotumėte ir orkaitėje. Jei dedate troškintuvą į orkaitę, būkite atsargūs—rankenos įkaitę. Troškintuvo forma tokia, kad jame labai patogu troškinti ir daug skysčio turinčius patiekalus. Labai smagu ir gaminti vištieną ar kitokią paukštieną gabaliukais. 24 cm skersmens, 16 cm aukščio. 
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Įvairovė, kuri turi atsakymus 
Jauna šeima- vieni poreikiai. Daug vaikų- kiti. Vienišiams - dar kiti. Pensininkams vėl kitkas galvoje. T-Chef serija plečiasi kasmet - jau yra ir wok keptuvė, ir fondiu rinkinys, ir garintuvai, ir...visa, ko reikia, kad gaminti su malonumu ir pasididžiavimu. Pasirodo, ir puodai dainuoja. Pasirodo, ir puodai gali pakelti mums nuotaiką. Kasdien. 

[image: image33.jpg]



Dizaino apdovanojimai- nuo pirmų dienų 
Tik sukurti, T-Chef peiliai gavo prestižinį IFO industrinio dizaino apdovanojimą 2002 metas

